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Rundbrief Mai 2025 

Liebe Kund:innen, 
„Wie herrlich leuchtet mir die Natur. Im Blütendampfe die volle Welt“, schon Johann 

Wolfgang von Goethe wusste welche Magie im Frühling steckt. Auch wir Kleefische freuen 

uns auf den Mai und darauf, Ihnen unsere Favoriten für die ersten lauen Abende vorzustellen. 
 

 

Weißwein des Monats 

Die Kellerei Fonjoya Delta gehört zu der Winzergenossenschaft Les Vignerons 

Reunis, die 1936 von 110 Winzern gegründet wurde und eine der führenden 

Genossenschaften Frankreichs ist. Auf ihrem Gebiet liegt der Mont Baudile im 

Vorgebirge des Terrasses du Larzac. Hier werden die Trauben für unseren Mai-

Weißwein angebaut und früh morgens geerntet, um die gewünschte Frische zu 

erzielen. Genau 50 % Grenache Blanc, 25 % Sauvignon Blanc und 25 % 

Colombard verwendet der Kellermeister für diese fruchtige Cuvée. Im Glas 

blassgelb mit grünlichen Reflexen. Das Bouquet enthüllt Noten von weißen 

Früchten wie Pfirsich und Zitrusfrüchten, insbesondere Grapefruit. Am Gaumen 

im besten Sinn unkompliziert, verführerisch lebendig und weich. Einfach köstlich. 

2023 Bermont blanc Mont Baudile, Languedoc, Frankreich, 12 %  

      1 Fl. 0,75 l – 7,00 €  6 Fl. 0,75 l – 3 5 , 0 0  €  

Rosé des Monats  
Eine schöne, leuchtend rosa Farbe hat der Bermont rose. In der Nase duftet die 

Cuvee aus Syrah, Grenache und Cinsault nach Walderdbeeren, Frühlingswiese 

und zarten mediterranen Gewürzen. Am Gaumen herrlich intensive 

Beerenfrüchte, rund und weich. Im Nachhall florale Akzente, ein idealer 

Begleiter für gechillte Abende auf Balkon oder Terrasse. Mit seiner leichten 

Restsüße schmeckt er gut als Apéritif. Unser Tipp: Optimaler Begleiter von 

scharfen Speisen  

 

2024 Bermont rosé Mont Baudile, Languedoc, Frankreich, 12,5 % 

 1 Fl. 0,75 l – 7,00 € 6 Fl. 0,75 l – 3 5 , 0 0  €  
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Kleefischs Wonnemonat-Büggel 

Der Frühling steht in voller Blüte und wir freuen uns 

über die ersten warmen Abende, an denen wir 

gemütlich süffige Weine auf der Terrasse genießen 

können. Mit unserem Monatsbügel gelingt das 

perfekt. 

 

2023 Winzer Sommerach, Familiengewächs 

Scheurebe, feinherb, Franken, Deutschland, 11,5 % 

Intensive Cassis-Frucht, feinste Fruchtsäure und 

Würze, mit feinem Schmelz. Passt wunderbar zu 

Sommersalaten, Geflügelgerichten und asiatischer Küche. 

 

2023 Eser, Riesling trocken, Rheingau, Deutschland, 12 % 

Dieser Riesling überzeugt mit herrlicher Pfirsichfrucht, die von einem Hauch exotischer 

Limette begleitet wird. Fruchtig-trocken, nicht zu viel Säure, die perfekte Balance aus 

Frische, Mineralität und Fruchtigkeit. 

 

2023 Caldora, Trebbiano D‘Abruzzo, Abruzzen, Italien 11,5 % 

Duftiges Bouquet aus Orangenblüten und Pfirsicharomen. Am Gaumen entwickelt er feine 

Nuancen von gelben Früchten sowie eine belebende Frische. Er passt zu weißem Fleisch, 

Fisch und jungem Käse. 

 

2024 Pipoli Rosato Basilicata IGT, Basilikata, Italien 13 % 

Für diesen Wein werden ausschließlich sortenreine, autochthone Aglianico-Trauben 

verwendet. In der Nase zeigt er ein ausgeprägtes fruchtiges Bouquet, in dem sich Noten 

von Walderdbeeren und Himbeeren mit subtileren Noten von Kirschen und Granatapfel 

verbinden. 

 

2024 Domaine des Hautes Ouches, Rosé d‘ Anjou, Loire, Frankreich, 10,5 % 

Elegant inszenierte rote Fruchtaromen von Erdbeere, Himbeere und roter Johannisbeere.  

Als Démi-Sec ausgebaut, ist dieser Rosé ein Begleiter für den ganzen Sommer. 

 

2023 Chateau Sainte Eulalie. Plaisir d‘ Eulalie, Minervois, Frankreich 14,5 % 

Eine Cuvee aus Syrah, Grenache und Carignan. Rund, fruchtig, süffig mit Noten von 

schwarzen Früchten und Sauerkirschen.  

 

 

 

 

Gesamtpreis 40,00 € 
Summe der Einzelpreise 50,50 € 

Ersparnis 10,50 € 
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Alkoholfrei im Mai 

San Pellegrino Sanbitter alkoholfrei, Italien    6 Fl. a 98 ml – 5,00 € 

 

Sanbittèr, das rubinrote Kultgetränk aus Italien. Das alkoholfreie 

Bittergetränk eignet sich hervorragend als Aperitif oder Cocktail. 

Aromen von Zitrusfrüchten und Alpenkräutern, bittersüß-herb und 

gleichzeitig frisch, eine wunderbare Alternative zu Campari. Es gibt 

unzählige Rezeptmöglichkeiten: Klassisch auf Eis, mit Tonic Water 

oder Orangensaft, aber auch mit Ginger Beer oder Säften wie 

Preiselbeer- oder Ananassaft schmeckt es ausgezeichnet.   

 

 

 

Liebling des Monats 

Presidential Porto White Port, Porto, Portugal 19 %  1 Fl. 0,7 l – 16,00 € 

 

Was ist eigentlich der Unterschied zwischen White Port und gängigeren 

Abfüllungen wie Ruby oder Tawny? Wie die Bezeichnung erahnen lässt, wird 

weißer Port auf der Grundlage von weißen Rebsorten wie Codega, Malvasia 

Fina, Malvasia Rei, Verdelho oder Viosinho produziert. Aromatisch und 

geschmacklich ist unser Liebling des Monats weder besonders süß, noch 

extrem trocken. Das macht ihn zu einem ausgesprochen vielfältigen 

Genuss-Produkt, das sowohl pur als auch mit bitterem Tonic Water und 

Zitronenzeste mundet. 
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Whiskey des Monats 

The Whistler Irish Honey Whiskey Liqueur, 33  %      1 Fl. 0,7 l – 30,00 € 

The Whistler Irish Honey Whiskey vermählt die Tradition der Imkerfamilie 

Cooney mit ihrer Liebe zu irischem Whiskey. Feinster irischer Whiskey, in Ex-

Bourbon- und Sherry-Fässern gereift, wird mit Honig aus den Obstgärten der 

Familie Cooney verfeinert. Für die Bestäubung der Obstplantagen sorgen 

Millionen von Cooneys eigenen Bienen. In der Nase ist der Whistler Irish 

Honey Whiskey voll von köstlicher Honigwabencreme, Karamell, kandierten 

Mandeln. Am Gaumen eröffnet er mit einem gesunden Whiskey-Einfluss, 

gefolgt von cremiger Vanille und Karamell, mit Honig und kandierten 

Mandeln im Abgang. 

   

Tastings im Juni 2025 
 

Weiter geht es mit den Tastings. Passend zur Jahreszeit 

starten wir mit einem erfrischenden Gin-Tasting. Und auch 

einen Abstecher Richtung Frankreich steht auf dem 

Programm. Anmeldungen nehmen wir wie immer gerne 

im Laden, per Mail, telefonisch oder über unsere 

Homepage www.weinhandlung-kleefisch.de entgegen. 

 

 

 

 

 

 

Gintasting 

„Nach mir die Ginflut“, Freitag, 13.06.2025, 19.00 Uhr, € 60,- 

Für Gin-Liebhaber gibt es kaum etwas Schöneres: In gemütlicher Runde mit guten 

Freunden oder solchen, die es hoffentlich bald werden, zusammensitzen und leckere Gin-

Sorten verkosten. Und das alles in unserem Kleefisch-Wohnzimmer! Der Markt entwickelt 

sich ständig weiter, so dass Sie bei unseren Tasting sicher den einen oder anderen 

Newcomer entdecken und lieben lernen. 
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Weintasting 

„Kleefischs Tour de France“, Freitag, 27.06.2025, 19.00 Uhr, € 40,- 

„Frooonkreisch, Frooonkreisch“ sangen die Bläck Fööss dereinst ganz wunderbar. Und – oh 

là là – beim Kleefisch kann man das man ganz Land Schluck für Schluck aufs 

Wunderbarste erkunden. Elsass, Loire, Burgund, Bordeaux… unser Chef Olivier nimmt Sie 

mit auf eine Genussreise durch seine Heimat und stellt Ihnen Ihre neuen Lieblingsweine vor. 

 

 

Freundlicher Hinweis: Wir bitten, gebuchte Tastings innerhalb von zwei Wochen zu bezahlen, danach gehen 

die heißbegehrten Plätze wieder in den Verkauf. Sie können an gebuchten Tastings nicht teilnehmen? Dann 

sagen Sie bitte spätestens 2 Tage vorher ab. Danach gewähren wir keine Rückerstattung. 

 Danke für Ihr Verständnis. 

 

 

Neu bei Kleefisch: 
- Weine der Domaine Sorin Coquard, Burgund 

 

 

Alles nur solange der Vorrat reicht 

 

 

 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch. 

Alle Angebote, wie immer, absolut freibleibend, solange der Vorrat reicht. Alle Preise inkl. 19% MwSt. 
Weinhandlung Kleefisch, Inhaber: Olivier Marceau e. K., Sitz Köln HR. Nr. A 37591, Wilhelmstr. 53, 50733 Köln 

Tel. 0221-733481, info@weinhandlung-kleefisch.de, www.weinhandlung-kleefisch.de 
Bankverbindung: Volksbank Köln Bonn eG IBAN: DE19 3806 0186 5032 2550 10 BIC: GENODED1BRS 


